RESTAURANT

HOTEL BURGSEELI ‘

Harzlech willkommen lieber Gast!

Essen allein ist schon langst nicht mehr nur ein Grundbedurfnis, sondern
bedeutet pure Lust, Freude und Glick.

Das Zusammenspiel aus allem macht es aber aus. Ausgesuchte Zutaten,
wenn immer moglich aus der heimischen Region,
mit saisonalen Grundgedanken, die wir mit Bedacht zusammengestellt
haben, schnorkellos und flr uns selbstverstandlich —
namlich taglich frisch, ein lieber Gruss aus der Kiche.

Unsere Stuben und die lauschigen Terrassenplatze laden ein,
seien Sie unser Gast und verbringen Sie mit uns
unvergessliche Momente.

Viele Highlights und Klassiker warten wieder auf Sie, blattern Sie die
nachsten Seiten behutsam um und gehen Sie auf Entdeckungsreise.
Wir schenken Ihnen genissliche und entspannte Momente.

Seien Sie unser Gast und verweilen Sie flr einen Augenblick
oder einfach ein bisschen langer.

Wir freuen uns — Ubrigens, zu jeder Jahreszeit.

Ae gueta Appetit!




Zum Afa
u Ischtimme...

* Wirchtigssuppe
Mit ,Rasse u Spoiz“ ... es het solang’s het
drzue dpis Brot us em Chorbli

7.50

Opfel-Kiirbiscremesuppe
Gattlech zwag gmachti Cremesuppe
mit Krbis, (")pfel, Frihligszibele, Sellerie u frischem Ingwer
agrichtet mit Nidle
u Barlouchstangeli

12.50

.das Essen ist einer der vier Gwiecke des aseins
welche die anderen dver sind
derzuf bin ich noch nicht gekommen...!



Auerlei Salatigs....
als Vorspis oder fur e groscht Hunger

* Bilagsalat
Gmischti Blattsalat, garniert mit Rucola u Sprosse
serviert mit groschtete Charne u Brotwurfle
agmacht mit isem Huusdressing

9.00

* Friihligssalat mit Ardbeeri u griine Spargle
Gmischti Blattsalat mit Rucola u Sprosse
agmacht mit Orangedressing
serviert mit Ardbeeri, griine Spargle, Bargchasspan
u karamelisierte Haselnusscharne

18.50

* Spacksalat mit Ei u Champignons
Gmischti Blattsalat mit Rucola
serviert mit knusprig, bratnige Spackwdrfle, Brotwirfle, Zibele
Eier u Champignons
agmacht mit isem Huusdressing

18.50

* Tartar vom groichte Forallefilet
Groichti Forallefilet
gabig gnypet mit Zibele, Senf, Gurke u Chrutter
serviert mit toufrische Blattsalat, Rucola u Sprosse
agmacht mit Limettedressing
drzue Rosechips

Houptgang 25.00 / als Vorspis 19.50

Dt der Sugend wird fast jedes @5&/@%” UM (\95;@5
im Aller jeder COemuf aum SSediinfrs



user Spezialitate....ohni Fleisch...

Jede Monet hei mir & ndii, bsungrigi Uberraschig parat
wo nech wird ids Stune bringe!

Alpchas Polenta mit Pilzragout
Chuschtigs Maispolenta serviert mit Waldpilzragout
Knoblouch u Barlouchtomate
serviert mit Alpchasspan

25.50

* Spargel-Ravioli
Huusravioli gftllt mit Ricottachas, Spargelmousse
Frihligszibele u Knoblouch
agrichtet mit groschtete Piniecharne

25.50/19.50

Bargchasrisotto mit Barlouch
Suferli gruhrte Bargchasrisotto mit Frihligszibele
Knoblouch u Mascarpone
agrichtet mit Barlouchpesto u Cherrytomate

26.50/20.50

Kein CGenuss ist voribergehend, denn der Sindruck
den er surticklisst ist Pleibend



...saisonal u raffiniert agrichtet...
...opis Fischigs u Fleischigs us em Dorf...

s
Eglifilets piiichive =25
dirakt us dr Fischzucht «PILIGRIMS» in Ringgenberg
Fangfruschi Eglifilets us dr Pfanne mit Chritermandle
Blattspinet u Cherrytomate
Wildris

45.00/180gr  36.00/110gr

Maispouletbriischtli mit Rosehonigmarinade
knuschprig ir Pfanne brate
agrichtet uf Calvadosrahmsosse
serviert mit Rosehonig
Blattspinet u Wildris

39.00/180gr

Kalbshaxe
Schon suuferli u saftig gschmorti Kalbshaxe us em Ofe
im Rotwyjus mit viu Gmueswurfle u Chriter
serviert mit Alpchas Polenta
u groschtete Zibele

40.00

Kalbschnitzel «Saltimbocca»
Zarts Kalbschnitzel im Rohschinke u Salbeiblatt brate
serviert uf Portwysosse
grteni Bohne
Nudle

45.00 / 200gr 38.00/100g

L radhle nichi, wie du warst, ..sonderm aeige wie du Dist...



Schwinsfilet
Oberlander Schwinsfilet am Stick brate
agrichtet uf Morchelrahmsosse
grtene Spargel
Nudle

40.00 / 200gr

Lammfilet
Lammfilet us dr Pfanne, rosa brate
agrichtet uf Balsamicojus mit Knoblouch u Chriter
grteni Bohne
Dinkelspatzli

45.00 / 200gr

* Rindsfilet ,,Stroganoff*
Schon suuferli bratnigi Rindsfiletwrfle
rassig gwurzt mit siessem Paprika u Alpetschili
serviert are Paprikanidlesosse mit Champignons, Zibele
Peperoni- u Gurkestreife
Dinkelspatzli

39.00/200gr  29.00/120g

Pfanneflicker Rindsfilet
As gébigs Rindsfilet im Chriiterspackmantu us dr Grillpfanne
agrichtet uf griene Spargel
Barlouchhollandaise
Barner Frits

52.00 / 220gr

- Zssen ist ein SBédinfis, CGenitessen eine Kunst...!



Fur z'Zvieri... Chasigs us em Dorf
u Groichtnigs us em Chemi

* Holzer-2vieri
d' Houzplatte guet gfillt mit Bundnerfleisch, Moschtbrockli
Rohschinke u Trochewurscht
drzue Opis Hobelchasrolle vor Umgabig
Silberzibeli, Essiggurke
Dorrfricht, Nuss
Brot u Anke

27.00

. s gt keine chrlichere Kighe, als die Kicbe aum Lssen..

Alli Gricht mit * serviere mir Oich dr ganz Tag.

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslésen kénnen,
informiert Sie unser Serviceteam auf Anfrage gerne.

Fleisch- und Fischdeklaration
Schweiz: Schwein / Kalb / Eglifilets
DK: Forellenfilets gerauchert
Frankreich: Gefllgel
Australien / Neuseeland: Rindsfilet / Lammifilet

(Rindsfilet und Lamm kann mit nichthormonellen Leistungsforderern,
wie Antibiotika, erzeugt worden sein.)



Opis Siiesses

Hoschtet - Opfuchiiechli
mit Vanillsosse, garniert mit Fricht u Nidle
foif Redli 12.50 / drii Redli 9.50

,Visite-Gschlaber® mit Bire
Huusgmachti bronnti Creme
serviert mit igmachter Bire u Nidle
ganzi Portion 12.50 / haubi Portion 9.50

Ardbeeri mit Grand Marnier (aiohohatig)
Marinierti Ardbeeri
agrichtet mit Pistacherahmglace, Nidle u Brazeli
ganzi Portion 12.50 / haubi Portion 9.50

Karamelisierti Rhabarber
Karamelisierti Rhabarber, agrichtet uf Vanillerahmglace
garniert mit Nidle u Pistaziecharne
ganzi Portion 12.50 / haubi Portion 9.50

Ammitaler ,Meringge“ mit viu Nidle
ganzi Portion 12.50 / haubi Portion 9.50

Gaffee Baileys
Espresso-Krokantrahmglace mit opis Baileyslikor
garniert mit Nidle u Brazeli
ganzi Portion 12.50 / haubi Portion 9.50

Ufrumete us dr Chuchi
Garn verwohne Oich User Q-Choch
mit 4 Versuecherli us dr Dessarchuchi
12.50

Glace-Sorte
Rahmglace: Espresso / Vanille / Choco-Brownie / Pistache
Erdbeer / Griechischer Joghurt mit Honig / Schwarzwalder-Marzipan
Sorbets: Hochstammapfel / Zitrone

Noi im Q: Monetsglace us em Saaneland, fragt doch Uses Q-Team
pro Q-gle 4.00  drzue Nidle 1.50
Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt.
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